
Salon de Thé 
Petite restauration

room service

Pour commander de votre chambre, faites le 9
To order from your room, please dial 9



à tout moment de la journée, profitez de notre salon de thé et du bar. Et si vous préférez 
ne pas ressortir de l’hôtel, nous vous proposons une petite restauration gourmande servie en 

chambre ou dans nos salons. Bonne lecture et … bon appétit !
Relax in our lounge and enjoy an afternoon tea or a drink in the evening. And should you prefer not to 
go out for diner or lunch, we will be happy to serve you a delicious meal in your room or in the lounge.



BOISSONS CHAUDES 
HOT DRINKS  

Thé ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€ 
Ceylan Torrington / Chine Grand Yunan / Lapsang Souchong (fumé)/ Darjeeling Himalaya /  
Earl Grey supérieur / Earl Grey goût Russe / DIVAS (thé vert, ananas, menthe et citron vert) /  
Mélange Mystérieux (pêche, fraise et cerise) / Jardin Bleu (rhubarbe et fraise des Bois) /  
Fraise Gariguette / Gunpowder (thé vert)

Café Nespresso �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������2€
Décaféiné Nespresso �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 2€
Chocolat������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 4€
Chocolat Viennois���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4.5€
Cappuccino ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€
Infusion Verveine, camomille, tilleul menthe, tisane du Berger, 40 sous �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€ 

Les Gourmandises 
TREATS

5 mini crêpes + confitures ou pâte à tartiner (crepes, jam or chocolate spread)�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€ 
brioche + confiture�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€
Fondant au chocolat (chocolate  fondant)�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������5€
Crumble aux pommes ou aux Fruits de saison��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������5€

FIVE O’CLOCK TEA 14€
Boisson chaude, 5 mini crêpes ou brioche, Fondant au chocolat ou Crumble, orange pressée  

Hot drink, crepes or Brioche, homemade cake, orange juice

Nos boissons sages 
Soft drinks

Jus de fruits AU VERRE ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������5€ 
Orange, citron pressé  ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������5€
Vittel 50 cl - Badoit 50 cl - Perrier 33cl ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€
Coca Cola, Coca Cola Zéro 33 cl����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€
Fuze Tea pêche    25 cl���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€
Limonade, schweppes 25 cl�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������3€
Jus de tomate 25 cl������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€



Les Bocaux du bistrot sont réalisés avec des produits frais du terroir, cuisinés directement 
après arrivage et stérilisés en bocaux Weck afin de garder au mieux toutes les vitamines et 
apports nutritifs. plats signalés par  

Meals from Les Bocaux du bistrot are prepared with fresh local produces, cooked immediately after arrival and sterilized in 
Weck jars to keep the best of their taste and nutritional qualities. (Sign  )

LES SOUPES
 Soupe de légumes bio* bio soup.............................................................................50 cl 8€

 Soupe de poisson Maison Perard* fish soup ..................50 cl 8€

LES ENCAS
 �Rillettes*– pork rillettes, bread, butter – 95g........................................7€

 Pâté d’Hermesnil*– pork pâté, bread, butter – 95g.................7€

Chips artisanales La 76 – 60g..................................................................................................................2,5€ 

Les Salades &  
Assiettes Froides
Salade Italienne ....................................................................................................................................15€ 
(salade, tomates confites, tomates cerises, parmesan  
et jambon cru) italian salad (salad, raw ham, tomato confit, cherry 
tomatoes, parmesan cheese, vinaigrette)

Petite assiette de charcuterie & salade* ..........................................8€ 
delicatessen plate & salad

Petite assiette de fromage & salade* ......................................................8€  
cheese plate & salad

Assiette charcuterie, fromage & salade.....................................................15€  
large plate of charcuterie, cheese & salad

Assiette de saumon fumé, salade & toasts .......................................18€ 
3 tranches – Maison Lucas Quiberon
smoked salmon, salad & toasts

Croque Monsieur & salade ....................................................................................................................................12€

panier pique-nique 20 €/pers.
Sur commande la veille 
Please order it the day before
�Petit bocaux à tartiner, fromage, tomates 
cerises, légumes marinés, chips, 6 macarons, 
baguettes, eau minérale 2x 50cl
Small spreadable jars, cheese, cherry tomatoes,  
vegetables, crisps, macarons,  
bread and mineral water.



Les bocaux
 Blanquette de Veau, riz ou Navarin de veau printanier, petits pois Mild stew of poached veal, rice or peas...............................................................15€

 Confit de canard, pommes de terres Sarladaises Preserved duck, potatoes...................................................................................................................................................................................................................15€

 Bœuf bourguignon, carottes ou Daube de bœuf à la niçoise, pommes grenailles Beef stew, carrots or potatoes.........................................15€

 �Volaille marinée au citron Yuzu, haricots azuki – A déguster frais ou chaud ............................................................................................................................................................................15€ 
Chicken marinated in lemon Yuzu, azuki beans - To taste fresh or hot

 Lieu noir «pêche de ligne» et ratatouille Pollack «line fishing» and ratatouille..................................................................................................................................................................................15€

 Saumon au citron confit, riz de Camargue Salmon, candied lemon, Camargue rice..............................................................................................................................................................................................15€

 Gnocchi à la crème de Gorgonzola Gnocchi with cream of Gorgonzola Végétarien................................................................................................................................................................................................15€

 Risotto aux champignons de saison Risotto with seasonal mushrooms Végétarien........................................................................................................................................................................................................15€

 bocaux du moment Jars of the moment (à consulter auprès de la réception)......................................................................................................................................................................................................................................15€

LES DESSERTS
Fromage blanc ou Yaourt avec miel ou sucre cottage cheese or yogurt with honey or sugar  .................................................................................................................................................................................4€

Assiette de fruits...........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................5€

Fondant au chocolat chocolate fondant ............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................5€

crumble pomme ou fruits de saison apple or seasonal fruits crumble ........................................................................................................................................................................................................................................................................................5€

 Le petit pot de chocolat noir intense, éclat de noisettes little pot of intense dark chocolate, hazelnut sparkle ................................................5€

 Crème vanille, amandes torréfiées Vanilla cream, roasted almonds .....................................................................................................................................................................................................................................................5€

 Panna cotta aux fruits de saison Panna cotta with seasonal fruits......................................................................................................................................................................................................................................................5€

Plateau de l’Enseigne de Vaisseau 24€
Entrée*/plat ou plat/dessert + boisson (1)  
starter*/main course or main course/dessert – drink (1)

Plateau du Capitaine 28€
Entrée* ou fromage – plat – dessert – boisson (1) 
starter* or cheese – main course – dessert – drink (1)

*Uniquement entrées et petites assiettes froides 
(1) �Soda, eau minérale, bière ou verre de vin 12,5cl,  

mineral water, beer or glass of wine 12,5cl



le bar

BIÈRES / CIDRE 
(EN BOUTEILLE)

1664 / Leffe / Bière locale 33cl ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������6€
Cidre 27,5cl  ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4€

                                                                                                                                            

Apéritifs
Kir mûre, pêche ou cassis ...........................................................................................................................................6€
Porto blanc, rouge  6cl  .......................................................................................................................................... 6€
Ricard 2cl ...................................................................................................................................................................................................................4€
Martini blanc, rouge 6cl    .................................................................................................................................6€
Pommeau 6cl...........................................................................................................................................................................................................6€
Vodka Absolut, Rhum Havana Especial,
Whisky Jameson, Gin Beefeater 4cl.............................................................................................7€
 

Cocktails                                                                                                                            
Kir Royal.................................................................................................................................................................................................................10€ 
champagne et crème de cassis, mûre ou pêche  

Spritz Aperol..............................................................................................................................................................................................10€ 
Aperol, prosecco, eau gazeuse

Americano..............................................................................................................................................................................................................10€
Campari, Martini rouge, Noilly Prat

Gin Tonic ................................................................................................................................................................................................................10€  
Gin, schweppes

 

AUTRES ALCOOLS
Whisky Balvenie 12 ans 4cl.........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................10€
Whisky Ardbeg An Oa 4cl..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12€
Rhum Botran 15 ans 4cl....................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 9€
  

Digestifs
Calvados Le Pommeray 10 ans 4cl......................................................................................................................................................................................................................................................................................................8€
Cognac Remy Martin VSOP 4cl........................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 10€
Armagnac Laubade VSOP 4cl ..........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................8€                                                                                
Get 27, Get 31 4cl................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................6€
Bénédictine 4cl..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................7€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

soda en accompagnement 5€



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

VINS AU VERRE DU MOMENT
	 	 Verre 12,5 cl	

Vin rouge		  7€
Vin rosé  		  7€	
Vin blanc  		  7€	

LES BOUTEILLES
	 		  37,5 cl	 75 cl

Vins rouges
Haut Médoc Château Tour Marcillanet			   •	 35€
Marsannay Rouge Château de Marsannay			   •	 45€ 
Loire AOC Menetou salon 			   •	 32€
Rioja Marques del Villar – Espagne			   .	 32€
 

Vins rosés
Provence château sainte Marguerite 			   •	 39€

Vins blancs
Pouilly fumé – Ladoucette 			   •	 42€ 
Provence Symphonie Château ste Marguerite			   .	 39€
Nicolas Mariotti - Corse 			   • 	 45€
Pouilly fuissé Lassarat			   22€	 •

Les Vins 

CHAMPAGNE  
Coupe de Champagne Théophile 12cl.........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................10€
Roederer brut 1er 37,5 cl ..........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................55€
Théophile, maison ROEDERER 75cl................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................60€



Notre restaurant, situé à 5 mn de l’hôtel Notre restaurant, situé à 5 mn de l’hôtel dans une maison ancienne entourée d’un grand jardin.  dans une maison ancienne entourée d’un grand jardin.  
Vous accueille tous les jours sauf le dimanche. Vous accueille tous les jours sauf le dimanche. 

Our restaurant, located 5 minutes from the hotel, is open every day except SundayOur restaurant, located 5 minutes from the hotel, is open every day except Sunday
A restaurant in an 19th century house surrounded by a large gardenA restaurant in an 19th century house surrounded by a large garden

I 20, rue Gustave Lennier I LE HAVRE I
I Tél. 02 35 46 44 08 I contact@restaurant-lesenfantssages.comI

www.restaurant-lesenfantssages.com 


