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POUR COMMANDER DE VOTRE CHAMBRE, FAITES LE 3
T0 ORDER FROM YOUR ROOM, PLERSE DIAL 8




A TOUT MOMENT DE LA JOURNEE, PROFITEZ DE NOTRE SALON DE THE ET DU BAR ET SI VOUS PREFEREZ
NE PAS RESSORTIR DE LHOTEL, NOUS VOUS PROPOSONS UNE PETITE RESTAURATION GOURMANDE SERVIE EN
CHAMBRE OU DANS NOS SALONS. BONNE LECTURE ET ... BON APPETIT |



— A\ S

BOISSONS CHAUDES

HOT DRINKS

THE 46
CEYLAN TORRINGTON / CHINE GRAND YUNAN / LAPSANG SOUCHONG (FUME)/ DARJEELING HIMALAYR /

EARL GREY SUPERIEUR / EARL GREY GOOT RUSSE / DIVAS (THE VERT ANANAS, MENTHE ET CITRON VERT) /

MELANGE MYSTERIEUX (PECHE, FRAISE ET CERISE) / JARDIN BLEU (RHUBARBE ET FRAISE DES BOIS) /

FRAISE GARIGUETTE / GUNPOWDER (THE VERT)

CAFE NESPRESSO £
DECAFEINE NESPRESSD 2% &
CHocoLAT 4
CHOCOLAT VIENNOIS 4h€
CAPPUCCINO 4
INFUSION VERVEINE, CAMOMILLE, TILLEUL MENTHE, TISANE DU BERGER, 40 S0us 4€

LES GOURMANDISES

TREATS
5 MINI CREPES + CONFITURES OU PATE A TARTINER (CREPES, JAM Ok CHOCOLATE SPREAD) 4
BRIOCHE + CONFITURES 0U PATE A TARTINER i€
FONDANT AU CHOCOLAT (CHOCOLATE FONDANT) €
CRUMBLE AUX POMMES 0U AUX FRUITS DE SAISON 58
.
FIVE 0'CLOCK TER 14¢

BOISSON CHAUDE, 5 MINI CREPES OU BRIOCHE, FONDANT AU CHOCOLAT 0U CRUMBLE, ORANGE PRESSEE
HT DRINK, CREPES OR BRIOCHE, HOMEMADE CAKE, ORANGE JUCE
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NOS BOISSONS SAGES
SOFT DRINKS

JUS DE FRUITS AU VERRE e
(ORANGE, CITRON PRESSE e

VITTEL 50 CL - BADOIT 50 CL - PERRIER 33CL 46
Coca Cotn, CocA Cotr ZER0 33 CL 4
FUZE TeR PECHE 25 4
SCHWEPPES 25 CL ¥
CITRONNADE BI0 MIMOUNR A LA VERVEINE 25 Cl h€
JUs DE TOMATE 25 (L 48
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NI ASSIETTES FROIDES

LES SOUPES SALADE ITALIENNE 158
S e O RMES B0 mosw son 86 (SPLADE, TOMATES CONFITE, TNATES CERSES, PARMESAN

ey * ET JAMBON CRU) TALIAN SALAD (SALAD, RAW HAM, TOMATO CONFIT, CHERRY
== S0UPE DE POISSON MAISON PERARD™ Fist sowe 50 8€ TOMRTIE, PARMESAN CHEESE, VNAIGRETTE)

- T T S T T T PETITE ASSIETTE DE CHARCUTERE 6 SALADE  8€
DELICATESSEN PLATE & SALAD
PETITE ASSIETTE DE FROMAGE & SALADE™ 88
CHEESE PLATE & SALAD
ASSIETTE CHARCUTERIE, FROMAGE & SALADE .o 15€
LES EN C H S LARGE PLATE OF CHARCUTERIE, CHEESE & SALAD
i “ ASSIETTE DE SAUMON FUME, SALADE & TOASTS oo 18€
THRHNHBLE DE LEGUMES LH FHLH|8E QU’ ROUG|T 8€ 3 TRANCHES - MAISON LucAs QUIBERON
SPREADABLE VEGETABLES JAR LA FALAISE QuI ROUGIT SMOKED SALMON, SALAD & TORSTS
PATE 'HERMESNIL™ - poRe pATE, BResD, BUTTER - 956,76
CROQUE MONSIEUR € SALADE 128
CHIPS ARTISANALES LA 76 - 606 25¢€
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LES BOCAUX DU BISTROT SONT REALISES AVEC DES PRODUITS FRAIS DU TERROIR, CUISINES DIRECTEMENT ' ” ,
APRES ARRIVAGE ET STERILISES EN BOCAUX WECK AFIN DE GARDER AU MIEUX TOUTES LES VITAMINES ET
APPORTS NUTRITIFS. PLATS SIGNALES PAR =

MEALS FROM LES BOCAUX DU BISTROT ARE PREPARED WITH FRESH LOCAL PRODUCES, COOKED IMMEDIATELY AFTER ARRIVAL AND STERILIZED IN ’
WECK JARS TO KEEP THE BEST OF THEIR TASTE AND NUTRITIONAL QUALITIES. (SIGN = )

PANIER PIQUE-NIQUE 25 €/PERS.

SUR COMMANDE LA VEILLE
PLEASE ORDER IT THE DAY BEFORE

BOCAUX A TARTINER, FROMAGES AU LAIT CRU DUMESNIL ET
FRUITS SECS, TOMATES CERISES, LEGUMES MARINES,
GRAINES TORREFIEES AU VINAIGRE DE CIDRE, MACARONS,
BAGUETTE, EAU MINERALE.

SMALL SPREADABLE JARS, CHEESE, CHERRY TOMATOES,
VEGETRBLES, CRISPS, MACARONS, BREAD, MINERAL WATER.
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LES BOCAUX
“= PARMIGIANA DE BEEUF HACHE, AUBERGINES, MOZZARELLA BEGF PARMIGIANA, EGGPLANT, HOZZARELLR
“= CONFIT DE CANARD, POMMES DE TERRES SARLADAISES PRESERVED DUCK, POTATOES 19€
5 JOUE DE BCEUF A LA NIGOISE, ECRASE DE POMMES DE TERRE Beer Coeek NIGOIE STYLE, MASHED POTATOES 1€
' = VOLAILLE MARINEE AU CITRON YUZU, HARICOTS AZUKI - A DEGUSTER FRAIS 0U CHAUD 9
CHICKEN MARINATED IN LEMON YUZU, AZUK BEANS - To TRSTE FRESH O HOT )
5 POISSON «PECHE DE LIGNE ET RATATOUILLE Fish «LINE FSHNG» AND RATRTOULLE €
“= SAUMON AU CITRON CONFIT, RIZ DE CAMARGUE SALHON, CANDIED LEMON, CAMARGLE Rt 5
= GNOCCHI A LA CREME DE GORGONZOLA GNOCCH WiTH CREAM GF GORGONZOLR VEGETREN 19 =
“= RISOTTO AUK CHAMPIGNONS DE SRISON RISOTTO WITH SERSONAL MUSHROOMS EGETRRIEN 196 N§
S = BOCAUX DU MOMENT JARS OF THE MOMENT (A CONSULTER AUPRES DE LA RECEPTION) 15€ §
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LES DESSERTS

FROMAGE BLANC 0U YROURT RVEC MIEL 0U SUCRE COTTAGE CHEESE OR YOGURT WITH HONEY OR SUGAR
ASSIETTE DE FRUITS
FONDANT AU CHOCOLAT CHOCOLATE FONDANT
CRUMBLE POMME OU FRUITS DE SRISON APPLE OR SEASONAL FRUITS CRUMBLE
= LE PETIT POT DE CHOCOLAT NOR INTENSE, ECLAT DE NOISETTES LITTLE POT OF INTENSE DRRK CHOCOLATE, HAZELNUT SPARKLE
“= CREME VANILLE, AMANDES TORREFIEES VANILLA CRERM, RORSTED ALHONDS

= PANNA COTTA AUX FRUITS D SAISON PANNA COTTA WITH SEASONAL FRUTS

PLATEAU DE L ENSEIGNE DE VAISSERU 25€

ENTREE /PLAT OU PLAT/DESSERT + BOISSON
STRRTER /MAIN COURSE OR MAIN COURSE/DESSERT - DRINK ©

PLATEAU DU CAPITAINE 29€

ENTREE U FROMAGE - PLAT - DESSERT - BOISSON
STARTER  OR CHEESE - MAIN COURSE - DESSERT - DRINK ©

UNIQUEMENT ENTREES ET PETITES ASSIETTES FROIDES
30D, EAU MINERALE, BIERE 0U VERRE DE VIN 12,3CL,
MINERAL WATER, BEER OR GLASS OF WINE 12,5CL
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BIERES / CIDRE

(EN BOUTEILLE)
| 1664 / LEFFe / BIERE LOCALE 33
> CIRE 2750
APERITIFS COCKTAILS
, KIR MORE, PECHE 0U CASSIS 6€ KR Roral 10€
PURTO BLHNC, ROUGE 6L 8€ CHAMPAGNE ET CREME DE CASSIS, MORE 0U PECHE
RICARD 2. 4o SPRITZ APERD 10€
FAPEROL, PROSECCD, EAU GAZEUSE
MARTINI BLANC, ROUGE 6t . 08
POMMERU 6 6€ Grmpaw, MakTiv v, Noww preT
VODKA ABSOLUT, RHUM HAVANA ESPECIAL, QN ToNiC 108
WHISKY JAMESON, GIN BEEFEATER 4cL. ) TE  GIN, SCHUEPPES
S0DA EN ACCOMPAGNEMENT €
AUTRES ALCOOLS Il
WHISKY BALVENIE 12 ANS 4 10€
WHISKY ARDBEG AN O 126 |
RHUM BOTRAN 15 ANS 4 9

DIGESTIFS
CALYADOS LE POMMERAY 10 ANS 4 B
COGNRC ReMY MARTIN VS0P 4 108
RYAGNAL LAUBADE VSOP B
GET 27, GET 31 4o b€

BENEDICTINE 4 7€
7
T . . N B
;% |'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUYX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION @
S /(ST A\ =7
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VINS AU VERRE DU MOMENT

VERRE 12,5 CL

VIN ROUGE 8¢
VIN RosE 8¢ Z
VIN BLANC 8¢ z
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LES BOUTEILLES S
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VINS ROUGES
HAUT MEpoc CHATEAU TOUR MARCILLANET - BORDEAUX : 40e
MARSANNAY ROUGE CHATEAU DE MARSANNAY - BOURGOGNE : t5€
LoiRe AOC MENETOU SALON - LOIRE : 39€
LINSTINCT - DOMAINE JOUVET - AOC SAINT JoSEPH - RHONE . 15€
VIN RogE
PROVENCE CHATERU SAINTE MARGUERITE : 40§
VINS BLANCS
POUILLY FUME - LADOUCETTE - LORE : €
MUSCAT BEAUME DE VENISE VIN DOUX NATUREL - DOMAINE DES GRRANCE . 45¢
NIcotAs MARIOTTI - CORSE : €
POUILLY FUISSE LASSARAT 1€
B
CHAMPAGNE
COUPE DE CHAMPAGNE THEOPHILE 12ct 12€
ROEDERER BRUT T 375 ¢t 95€
THEOPHILE, MAISON ROEDERER 7t 60€

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION




SYMPATHIQUES

Motre estaurant, stué a 5 mn ce (Gte dans une maison ancienne entourée dun rand Jardin
\ous accueile tous s jours saf I dimancfe.

Qur restaurant, located 9 minutes from the hotel, is Open eery dag excegt Sundag
A restaurant in an 19th tenturg house Surrounded hg 3 large garden

[EG ENFANTS ShotS

| 20, rue Gustave Lennier | LE HAVRE |
| Tél. 02 35 46 44 08 | contact@restaurant-lesenfantssages.coml

www.restaurant-lesenfantssages.com




